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NOTICIAS DE INTERESSE GERAL

O Inspetor de Pescado agora também na pagina Web da | AFI!

“O INSPETOR DE PESCADQ", em suaversio origind inglesa, esta agoraincluido na pagina
Web (http:/Amww.igfi.net) da Associacdo Internacional de Inspetores de Pescado (International
Asociation of Fish Inspectors’ — IAF).

IAFI planga um novo Congresso

Os planos da Associagéo Internaciona de Inspetores de Pescado (IAFI) para organizar em 2003
um Novo congresso internacional sobre ingpecdo e controle de qualidade de pescado e sua reunido
bianual estéo se concretizando. Apesar dos deta hes ndo serem ainda definitivos, esforgos estéo
sendo feitos para que o Congresso e a Reunido se redlizem na Europa de 20 a 24 de outubro de
2003. Os eventos ocorrerdo imediatamente apos a reunido do Comité do Codex sobre Pescado e
Derivados que sera redlizada na Noruega na semana precedente. Ao mesmo tempo que torcemaos
para que tudo de certo e ficamos na espera dos deta hes finais, vamos anotar em nossa agenda a
semana de 20 de outubro de 2003 como um acontecimento prioritériol

FAO-OMS:. Avaliacao de Risco de Vibrios em alimentos marinhos

A FAO eaOMS anunciaram a disponibilidade do relatério da Consulta Conjunta de Expertos da
FAO e da OMS sobre a Avdiagéo de Riscos de Campylobacter spp em frango assado e Vibrio
$op em adimentos marinhos redlizada em Bangkok em agosto do ano passado. O relatério podera
ser obtido escrevendo-se paraa Sra. Sarah Cahill: sarah.cahill@fao.org

INFOSAMAK-FAOQO: Consulta de Expertos

Uma Consulta de Expertos sobre 0 Mercado Internaciona de Pescado e Seguranca Alimentar
sera organizada pelo INFOSAMAK em colaboracgo com a FAO em Casablanca, Marrocos, de 27
a 30 dejaneiro de 2003. Participardo da Consulta expertos de todo 0 mundo. A reunido tentara
elaborar uma estrutura metodoldgica paraaandise dos efeitos do comeércio internacional de
pescado sobre a seguranca alimentar dos paises em desenvolvimento exportadores do produto. A
Consulta considerara casos de contribui¢oes positivas e negativas do comércio de pescado sobre a
seguranca dimentar e identificara necess dades para estudos de caso especificos envolvendo
vérias stuaches que poderiam oferecer orientacéo a plangjadores e andlistas da seguranca
aimentar sobre o desenvolvimento e a promogdo do comércio de pescado.

Maiores detal hes sobre a Consulta poderdo ser obtidos contatando-se a Sra. Naima Dekri,
INFOSAMAK, Casablanca, Marrocos:. infosamak(@onp.co.ma

NOVIDADES DA AFRICA

Angola: Dificuldades para exportar

A vidtadficid do Servigo de Alimentac@o e Veterindria da Comisséo Européia (DG Sanco) a
Angolano inicio do ano de 2002 demonstrou que 0 pais Ndo conseguiu atender os requisitos
estabel ecidos pda Diretiva CEE/91/493. Angolafoi excluidada Lista 2 dos paises autorizedos a
exportar paraaUnido Européia

Fonte: FISHFILES LITE Nov 2002, www.megapesca.com




Angola: Reabilitacdo da industria de alimentos

INFOPESCA, através de um projeto da ONUDI (Organizagéo das Nagtes Unidas parao
Desenvolvimento Industrid) esta oferecendo assisténcia técnicaa Angola com o objetivo de
gjudar o pais em seu esforco de recuperacdo pos-guerra. O projeto visaresbilitar aindistria
angolana de dimentos e desenvolver alinicidiva privada para que esta atenda os padroes
estabel ecidos pela Comunidade de Desenvolvimento da Africa Meridional (“ Southern Africa
Devedopment Community” — SADC) e agueles do mercado mundia globdizado.

O objetivo do projeto é construir uma capacidade naciond, tornando aindistriamais
competitiva e gerando empregos. Mai's epecificamente o projeto pretende, entre outros
componentes, oferecer gpoio ao estabel ecimento de um sistema confidvel de inocuidade
dimentar, incluindo aingpecéo e o controle de qudidade com base nos principios do HACCP.

Maiores detal hes sobre 0 projeto poderdo ser obtidos contatando-se o Dr. Nelson Avdaov,
INFOPESCA, Montevidéu, Uruguai: infopesca@infopesca.org

Source: INFOFISH International 6/2002

Togo: Esperando a insgpecéo da Unido Européia

O Governo do Togo, preparando-se para a visita de ingpegdo da misséo da Unido Européa,
solicitou a asssténciado INFOPECHE paraarevisdo dalegidacdo, avaliacdo da estrutura e dos
equipamentos de seu servigo de ingpecéo e também das condigdes dos estabel ecimentos
processadores de pescado e derivados. INFOPECHE auxiliou 0 governo na adaptacéo da
legidacéo visando sua adequacio as exigéncias da Uni&o Européa, inclusive na regulamentacéo
das boas préticas |aboratoriais, 0 controle dos poluentes quimicos e dainformacdo aos
consumidores. Um Memorando de Acordo foi assinado entre 0 Servico de Inspecdo ea
Universidade de Lomé. INFOPESCA oferecera também treinamento em HACCP para o pais.
Maiores detalhes sobre a asssténcia do INFOPECHE ao Togo poder&o ser obtidos contatando-se
o Dr. Amadou Tall, Diretor, INFOPECHE, Abidjan, Cote d’ Ivoire: tall @africanonline.co.ci
Fonte: INFOFISH International 6/2002

NOVIDADES DOSPAISES ARABES

INFOSAMAK: Seminario Regional

INFOSAMAK organizou um seminério sobre a tecnologia, qualidade e comercidizacdo de
produtos de valor comercia agregado na cidade de Tunis de 15 a 18 de outubro de 2002. A
reunido foi realizada em colaboracdo com o Minigtério da Agricultura, Meio Ambiente e
Recursos Hidraulicos da Tunisia, aFAO e o CFC (“Common Fund for Commodities’).
Cinglienta e um (51) representantes de 11 paises (Alemanha, Algéria, Bahrain, Brasil, Franca,
Iémen, Mauritania, Marrocos, Siri Lanka, Siria, Tunisia) e 3 organizacles internacionais (FAO,
INFOFISH e INFOSAMAK) participaram da reuniéo.

O Seminario foi parte do projeto do CFC “ Servicos de informagéo técnica para pequenos
empresarios pesqueiros e promogao do comercio regional de pescado” que tem por objetivo
promover 0 processamento e comercializacdo de pescado e derivados nos paises arabes.

Os principais tépicos do semindrio concentraram-se em 5 &eas: (1) Tendéncias recentes em
tecnologia e comerciaizacao de pescado e derivados, (2) identificacdo de produtos de valor
agregado, (3) tecnologia de processamento de pescado, (4) controle de qualidade de produtos de
vaor agregado e (5) comercidizacdo de produtos de valor agregado.

Maiores detalhes sobre a reunido poderdo ser obtidos contatando-se a Sra. Naima Dekri,



Especiaista em Tecnologia e Controle de Qualidade, INFOSAMAK, Casablanca, Marrocos.
infosamak @onp.co.ma

NOVIDADESDA ASIA

Paquistdo: Projeto da FAO

A FAOQ iniciou no Paquistdo, dentro de seu Programa de Cooperacado Técnica (PCT), um projeto
intitulado “ Fortalecimento das atividades de manipulacéo, processamento e controle de qualidade
de pescado e derivados’. O projeto concentra suas atividades no setor pesqueiro da Provinciado
Baluquitéo. O principa objetivo do projeto é fortalecer estas atividades naregido e identificar
mercados potencials para produtos selecionados produzidos pelaindistrialocal. INFOFISH éa
entidade responsével pelo componente de comercidizacdo do projeto que comegou em setembro
de 2002. Os resultados do projeto serdo disseminados através de semindrios e cursos a serem
realizados durante o ano de 2003.

Maiores detal hes sobre o projeto podem ser obtidos contatando-se INFOFISH:

infish@po.jaring.my

NOVIDADES DA EUROPA

Uni&o Européia (UE): Relatério sobre a aquicultura do Reino Unido

O Servigo de Alimentaco e Veterinaria (DG Sanco) da Unido Européia (EU) eaborou um
relatério “bomba’ sobre uma avadiacdo realizada sobre 0 sistema de controle de residuos em
animais de criagdo, inclusive o pescado. O documento critica duramente o uso ilegd extensivo do
verde malaguita na producéo de salméo e truta, com o pleno conhecimento das autoridades
competentes. O documento também critica a organizacéo dos laboratdrios de andise do Reino
Unido, e a auséncia de procedimentos definidos nos casos de ndo-conformidade com os limites
de residuos de medicamentos preestabel ecidos (por exemplo, em varios casos de uso de
ivermectin em salm&o cultivado). O relatério conclui que “ sérias deficiéncias’ sfo observadas na
implementacéo das Diretivas da Unido Européa pelo Departamento de Medicina Veterindriado
Reino Unido (DEFRA). A Comisséo Européa estd recomendando o inicio de pendidades contra
0 Reino unido, e que sgam consderadas medidas protetivas (inclusive a possibilidade de banir o
comércio destes produtos em territério da Unido), com referénciaa salméo e truta.

EU: Lista 1(um) de exportadores

Vaios paises foram confirmados na Lista 1 e suas Autoridades Componentes reconhecidas pela
Comisséo Européia. Entre estes paises estdo a Costa Rica, a Nova Cdedbnia, Groenlandia,
Suriname, Mocambique, Papua-Nova Guiné, Suica, Kazaguistéo, Honduras. Asnovaslistas 1 e 2
de paises autorizados a exportar jaforam publicadas. Mayotte foi também recomendado paraa
Lisal.

Edovénia: Congresso Europeu de Microbiologistas (FEMS)

A Federacao das Sociedades Européias de Microbiologia (FEMS) est4 organizando um
congresso em Cankarjev Dom. Liubliana, Edovénia, de 29 de junho a 3 dejulho de 2003. FEMS
une 44 sociedades de microbiologia com cerca de 30.000 membros em 33 paises na Europa.

Os principais smpdsos incluirdo: Biotecnologia Alimentar — Inocuidade de Alimentos —

Evolucio e Sstemética dos Procariotas - Diverddade microbiana— Engenharia metabolica dos
microbios — Patdgenos emergentes — M étodos modernos de diagnéstico — Desenvolvimento de



novos antibi Gticos contra bactérias resi stentes — Estresse em micrébios — Fisologia e bioquimica
microbiana— Microbiologiado Meio Ambiente — I nteragBes microbianas — Gendmicafunciond —
Bacillus. Visite a pagina Web do Congresso para obter maiores informagdes: hitp:/Amww.fems-
microbiology.org/congress2003.htm

NOVIDADES DA AMERICA LATINA

Reunido regional adiada

A Rede Pan-americana de Inspecéo e Controle de Qualidade de Pescado decidiu adiar para o
més de maio de 2003 sua Quartareunido. A Rede devera confirmar dentro em breve a nova data
e o loca do encontro. A razéo parao adiamento prendeu-se a atuad Stuacdo existente na
Venezuela. Malores detalhes sobre 0 adiamento e a nova reunido poderdo ser obtidos contatando-
se 0 Dr. Nelson Avddov, Presidente, Rede Pan-americana de Inspecéo e Controle de Qualidade
de Pescado: infopesca@infopesca.org

Argentina: Mar é vermelha faz vitima fatal
Durante o més de dezembro de 2002 a Argentina esta sendo afetada por uma maré vermelha de
siagravidade, o que feza SENASA — 0 Servigo Federd de Inspecdo de Alimentos — proibir a
captura e comercializacdo de bivaves entre a Baia de Samborombon a Carmen de Patagones,
aém da proibico jaimposta nalinha da costa patagbnica. Uma primeira vitima fatal ocorreu
entre 3 tripulantes coreanos de um barco pesqueiro que desobedeceram os avisos da proibi¢ao.
Fonte: Centro en Defensa de la Pesca Naciond — CeDePesca, 12 de Octubre 3456 L22, Mar del
Plata, Argentina, Tel: 54 (223) 489-6397, e-mall: |ared@cedepesca.org.arg, Web:
www.cedepesca.org.arg

Bragl: Treinamento de novos inspetor es

Durante o més de novembro de 2002 trinta e dois (32) novos inspetores de pescado participaram
junto com 8 representantes da industria (gerentes de producdo, gerentes de controle de qualidade)
de um curso de treinamento em tecnologia, ingpecdo e controle de quaidade. O Curso foi
organizado pelo Servico Federa de Inspegdo de Pescado do Ministério da Agricultura (SEPES,
DIPOA, MAPA). O curso teve a duracéo de 2 %2 semanas e foi redizado em Baneério de
Camboriu-SC onde se localizam 58 estabel ecimentos processadores de pescado e derivados.

O curso seguiu 0 modelo bésico de treinamento da FAO incluindo topicos como quimica do
pescado, qualidade do pescado fresco e ateragbes da qualidade, avaliacéo da qualidade do
pescado, andlise sensorid, aspectos sanitarios do pescado e seus derivados, tecnologia de pescado
(manipulacdo, resfriamento, congelamento, cura, enlatamento, subprodutos), introducdo a
elaboracéo e aplicacdo de planos de HACCP, organizacdo de sistemas de inspecéo de pescado e
derivados, Codex Alimentarius, Legidacéo Bradleira, Requisitos sanitarios dos principals paises
importadores de pescado (EEUU, EU, Japdo, Canadd, Argenting). O curso foi principa mente
prético, usando como sala de aula os locais de desembarque e os estabel ecimentos de
processamento das industrias.

O grupo de professoresincluiu os ingpetores federais Guilherme A da Costa Jr, Celio Faulhaber,
AnaMaria Paschoa Cruz, e consultores Carlos Roque (FEMEPE), Uilians Ruivo (LEARDINI),
Gerddo Abreu de Oliveira (Faculdade de Medicina Veterinaria, UFF, Niterdi-RJ), KarlaHosang
e Carlos A Limados Santos.



NOVIDADES DO PACIFICO SUL

Austrélia: Envenenamento por ingestdo de baiacus (“ puffer fish”)

Este tipo de envenenamento tem sido raramente descrito na Audtrdia. Ele é causado pela
ingestdo da tetrodontoxina, veneno encontrado no figado, ovérios, intestino e pele do baiacu.
Durante um periodo de 16 meses recentes 11 casos de envenenamento por ingestéo de baiacus
foram levados ao conhecimento do Centro de Informagdes sobre Envenenamentos de “ North
West Wdes’. Os sintomas do envenenamento podem incluir pardisia, paraise respiratoria,
dorméncia, parestesia, ndusea e ataxia. Profissionais da &rea de sallde devemn ser informados
sobre as condic¢des do paciente para que possam tomar as medidas necessarias 0 mais cedo
possivel. Um relato completo sobre o tema pode ser encontrado na seguinte pagina da Internet:
http://Awww.mja.com.au/public/issues/177 11 021202/contents 021202.html

Fonte: Ishister GK, Son J, Wang F et d., Medica J Australia 2/16;177(11/12):650-653

Nova Zelandia: Criacdo da Agéncia Neozelandesa de Inocuidade Alimentar

No dia Primeiro de julho de 2002 foi criada a Agéncia Neozdlandesa de Inocuidade Alimentar a
partir da juncdo da Agéncia de Inocuidade Alimentar do Ministério da Agricultura e Florestas
(MFA) com a Secdo de Alimentos do Ministério da Salide. Desta forma, criou-se umadnica
ingtituico governamenta para o setor. A novaagéncia é um 6rgéo semi-auténomo dentro do
Minigtério da Agricultura e Florestas, porém, subaterno aoutro ministério: o Minigtério da
Alimentaco. Maiores deta hes sobre a nova agéncia podem ser obtidos contatando-se a Sra. Judy
Barker: judy.barker@nzfsa.govt.nz

NOVIDADESDA AMERICA DO NORTE

USFDA: Avaliagédo do Programa HACCP para Pescado e Derivados dur ante o periodo
2000/2001

Um relatério do FDA mostra o progresso constante obtido pelaindlstria de pescado e derivados
durante 2000/2001 naimplementacéo das medidas preventivas exigidas em Dezembro de 1997,
comparando-se com a avdiacdo feita para o biénio 1998/1999. Para cada um dos 4 ancs a
tendénciafoi no sentido do aumento do nimero de firmas SEM néo- conformidades sgnificativas
com referéncia aos seus planos HACCP e para a redugéo do nimero de firmas com néo-
conformidades exigindo corregdes. 1sto sgnifica que a maior parte das firmas vem corrigindo
voluntariamente suas deficiéncias. As firmas sem néo-conformidades significativas hoje

congtituem o grupo principa naclassficacdo. O grupo de firmas com ndo-confirmidades que
exigem uma agdo adminidrativa ou regulamentar — o terceiro grupo na classficagéo do FDA —
gue tem sido sempre 0 menor grupo, tem aumentado anua mente pois agumeas firmas tem

perdido a oportunidade de concretizar as correcdes necessarias. Baseando-se na hitoria das
classificagbes do FDA, aproximadamente 85% das firmas em 2001 podem ser cons deradas como
atendendo o Programa HACCP. O relat6rio completo esta na seguinte pagina da I nternet:
http:/Aww.cfsan.fda.gov/~comm/seaeva 2.html

USFDA: Nova pégina da I nter net ofer ece publicaces em espanhol

Dezenas de publicages do FDA em lingua espanhola s2o facilmente obtidas numa nova pagina
da Internet que inclui documentos relacionados a todos os produtos controlados pela Agéncia. .
As enfermidades transmitidas pelos adimentos € um dos temas que pode ser encontrado na nova



pagina. Paramaiores informagdes viste apagina: http://www.fda.gov/oc/spanish/ (os
documentos também podem ser obtidos em linguainglesa).

PUBLICACOES

Tecnologia Ocidental de Tecnologia de Alimentos aquaticos

Um novo livro intitulado “Western Aquatic Food Technology” e escrito por Pou Hansen, um
tecnol ogista de pescado considerado como um dos lideres internacionais no setor, explica como
fazer o melhor uso das atuais capturas e como reduzir as perdas pds-capturano mar. O livro
também recomenda como aumentar 0 uso dos recursos de pescado, para 0 consumo humano
direto ou néo, aravés de um melhor gerenciamento das atividades pesqueiras e da agicultura.
O livro de 220 paginas compreendendo 11 capitul os e contendo mais do que 260 atrativas
fotografias em cores e em preto-e-branco, aém de outras ilustrages e gréficos, € um vaioso
texto de referéncia para inspetores de pescado e administradores pesqueiros, gerentes de
producéo e de controle de qualidade das indUstrias, pesquisadores, bem como extensionistas e
estudantes. A publicaco esta sendo vendido por INFOFISH ao preco de US$60. Pega o livro de
Poul Hansen AGORA! Infofish@po.jaring.my

O proximo nimero do O INSPETOR DE PESCADO sera distribuido em margo de 2003. Por
favor, envie quaquer informacdo que vocé desgar disseminar através deste boletim parao Dr. C
A Limados Santos, Rua Cel. Eurico Gomes de Sousa 510 Cob 01, Jardim Oceénico — Barrada
Tijuca, 22620-320 Rio de Janeiro, RJ— BRASIL, Td: +55 21 2491-0704; E-mall:
dossantoscarl os@highway.com.br
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